Bemessung Fettabscheideranlagen gem. DIN EN 1825-2
Gewerbliche Kichen
Grolenbestimmung nach Essensportionen

Eintragungen nur inmarkierten Feldern

ingenieurbiiro
hausladen gmbh

Kuchenart M= Mahlzeiten (Anzahl) VM = betriebsspezifische F = StoRbelastungsfaktor | t = tagliche Betriebsstunden [Qs = maximaler
monatlicher Mittelwert Wassermenge in Abhangigkeit von in denen der Abscheider Schmutzwasserzuflufd
der taglich produzierten je warmer Essensportion Betriebsbedingungen mit Schmutzwasser
warmen Essensportionen beaufschlagt wird

Hotelkliche Mahlzeiten / Tag 100 Liter x5

Spezialitatenrestaurant Mahlzeiten / Tag 50 Liter x 8,5

Werkskiliche / Mensa 300 |Mahlzeiten/ Tag 5 Liter x 20 8 1,04

Krankenhaus Mahlzeiten / Tag 20 Liter x 13

GanztagesgroRkiiche Mahlzeiten / Tag 10 Liter x 22

Erschwernisfaktoren

Dichte (fd) <0,94 g/cm® fd=1,0 > 0,94 g/lcm?® fd=1,5

Zulauftemperatur (ft) <60°C ft =1,0 [|>60°C ft =13

Reinigungsmittel (fr) nein fr =1,0 |Jja fr =13

in Krankenhauser =1,5

Nenngréfe NG = x | o | x| o | x| & ]

NG = x | 1 | x| 1 x| 13 |-= 1,35 Gewshit|  NG20 |

Schlammfang Volumen = X 100 in Liter Gewéhlt:| 2001 |
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